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Liebe Kundin, lieber Kunde!

In Ihren neuen Keramik-Auflaufformen aus Steinzeug
lassen sich siife oder herzhafte Speisen wie Aufldufe,
Gratins etc. zubereiten und servieren.

Mit den beiliegenden Silkondeckeln kdnnen Sie
Speisen luftdicht verschlossen im Kiihlschrank
aufbewahren oder im Gefriergerét einfrieren.

Damit Sie lange Freude an diesem Artikel haben,
lesen und beachten Sie unbedingt die folgenden
Hinweise zu Gebrauch, Reinigung und Pflege.

lhr Tchibo Team

Verwendungszweck

Die Auflaufformen mit Deckel sind fiir den Gebrauch im
Backofen bis +220 °C und im Gefriergerat bis -20 °C
geeignet. Sie kdnnen den Artikel auch in der Mikrowelle
verwenden.

Die Auflaufformen sind nicht zur Verwendung auf der
Herdplatte oder zum Transport von Speisen geeignet.
Zweckentfremden Sie den Artikel nicht!

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 134923ABIXIXIV - 2023-07

Speisen zubereiten:

- Bereiten Sie Speisen im Backofen oder der
Mikrowelle ohne Deckel zu, damit entstehender
Dampf abziehen kann.

- Verwenden Sie die Auflaufformen nicht auf der
Herdplatte, auf offenem Feuer, auf dem Boden des
Backofens oder auf anderen Warmequellen.

+Wenn Sie in den Auflaufformen Lebensmittel
zubereiten, fassen Sie sie nur mit Backhandschuhen
0.A. an. Es besteht Verbrennungsgefahr!

- Geben Sie Tiefkiihlkost erst nach vollstdandigem
Auftauen in die Auflaufformen.

- Wenn die Keramik Beschddigungen wie Risse oder
angeschlagene Stellen aufweist, darf der Artikel
nicht mehr verwendet werden, da er sonst voll-
standig zerbrechen kdnnte.

Speisen servieren:

- Stellen Sie die heifen Auflaufformen immer auf eine
geeignete, hitzebestandige Unterlage.



- Setzen Sie die Auflaufformen keinen Schocktemperatu-

ren aus. Stellen Sie die heipen Formen z.B. nie auf eine
kalte, nasse oder empfindliche Unterlage (z.B. Stein-
Arbeitsplatte). Legen Sie ggf. ein Holzbrett o.A. unter.

- Vermeiden Sie ein hartes Aufschlagen der Auflauf-
formen.

- Schieben Sie die Auflaufformen nicht auf einem
Ceranfeld hin und her. Es kbnnen unliebsame Spuren
entstehen!

- Die Auflaufformen sind auch mit Deckel nicht zum
Transport von Speisen geeignet.

Speisen aufbewahren:

- Die Silikondeckel schlieen die Auflaufformen luft-
dicht ab. Stellen Sie die Auflaufformen aber stets

waagerecht auf, damit keine Fliissigkeiten auslaufen.
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> Um einen Unterdruck in den Auflaufformen zu er-
zeugen, setzen Sie den Deckel fest auf, ziehen Sie
dann an der Lasche, wahrend Sie zeitgleich auf
die Deckelmitte driicken, so dass Luft entweichen
kann. Driicken Sie anschliefend die Deckelrdnder
wieder fest auf.

- Die Auflaufformen sind fiir den Gebrauch im
Gefriergerdt geeignet. Frieren Sie in den Auflauf-
formen jedoch keine Flissigkeiten ein. Durch deren
Ausdehnung kdnnten die Auflaufformen zerbrechen.

Reinigen

+Reinigen Sie die Auflaufformen vor dem ersten und
nach jedem weiteren Gebrauch mit heifem Wasser
und einem milden Spiilmittel. Verwenden Sie keine
scharfen Reinigungsmittel und keine harten Biirsten
oder Scheuerschwdmme.

Trocknen Sie die Auflaufformen anschliefend gut ab.

« Der Artikel ist auch spiilmaschinengeeignet.
Sortieren Sie die Deckel aber nicht direkt iber den
Heizstdben ein.

Dear Customer

Your new ceramic casserole dishes are made of
stoneware and can be used to prepare and serve
sweet or savoury dishes such as casseroles, gratin,
etc.

The enclosed silicone lids ensure airtight

storage for your food in the fridge or freezer.

In order to enjoy this product for a long time, read
and observe the following information regarding its
use, cleaning and care.

Your Tchibo Team

Intended use

The casserole dishes with lids are suitable for use
at temperatures up to +220 °C in the oven and at
temperatures down to -20 °C in the freezer.

You can also use the product in the microwave.

The casserole dishes are not suitable for use on the
hob or for transporting food.
Only use the product for its intended purpose!

Preparing food:

- Cook food in the oven or microwave without the lid
on to allow steam to escape.

- Do not place the casserole dishes on a hob, over
naked flames, on the base of the oven or other
sources of heat.

+When cooking food in the casserole dishes, handle
them using oven gloves or something similar. There
is a risk of burns!

*Frozen food must be completely thawed before it can
be put into the casserole dishes.

« If the ceramic shows signs of damage, such as cracks
or chips, the product must no longer be used as it
could shatter completely.

Serving food:

- Always place the hot casserole dishes on a suitable,
heat-resistant surface.

+ Do not expose the casserole dishes to extreme
changes in temperature. Never place the hot dishes
on a cold, wet or sensitive surface (e.g. a stone
worktop). Place a wooden board or something similar
underneath.



+ Always set the casserole dishes down gently.

« Never slide the casserole dishes back and forth on
top of a ceramic hob. They could leave unwanted
marks behind!

« The casserole dishes are not suitable for transport-
ing food, even with the lids on.

Storing food:

+ The silicone lids create an airtight seal. However, al-
ways keep the casserole dishes horizontal to ensure
no liquids spill out.

o
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D> To create a vacuum in the casserole dishes, place
the lid firmly onto the dish and pull the tab while
simultaneously pressing down on the centre of
the lid to allow air to escape. Then press the
edges of the lid into place.

- The casserole dishes are suitable for use in the
freezer. However, do not use the casserole dishes to
freeze liquids. The liquids expanding could cause the
casserole dishes to break.

Cleaning

+ Clean the casserole dishes with hot water and
a mild washing-up liquid before using them for the
first time and after every subsequent use. Do not use
any caustic products, hard brushes or abrasive
sponges for cleaning. Then dry the casserole dishes
thoroughly.

« The product is also dishwasher safe. However, never
place the lids directly above the heating elements.

D)

Chere cliente, cher client!

Vos nouveaux plats a gratin en céramique en grés
vous permettront de préparer et de servir des plats
sucrés ou salés comme des gratins etc.

Les couvercles en silicone fournis permettent de
conserver les aliments de facon hermétique dans le
réfrigérateur ou de les congeler dans le congélateur.

Si vous souhaitez utiliser cet article le plus long-
temps possible, lisez et respectez impérativement les
consignes d'utilisation, de nettoyage et d'entretien
suivantes.

L'équipe Tchibo

Domaine d'utilisation

Les plats a gratin avec couvercle sont congus pour une
utilisation au four jusqu'a +220 °C et au congélateur
jusqu'a -20 °C. Vous pouvez aussi utiliser I'article au
micro-ondes.

Les plats a gratin ne sont pas congus pour étre utilisés
sur une plaque de cuisson ou pour transporter des
aliments. N'utilisez pas I'article pour un autre usage
que celui auguel il est destiné!

Préparer des plats:

+ Cuisinez les aliments dans le four ou le micro-ondes
sans couvercle afin que la vapeur qui se forme
puisse s'échapper.

- N'utilisez pas les plats a gratin sur une plague de
cuisson, des flammes ouvertes, le fond du four ou
d'autres sources de chaleur.

- Si vous préparez des aliments dans les plats a gratin,
ne les manipulez qu'avec des maniques ou autres.
Il'y a risque de brilure!

- Avant de mettre des aliments surgelés dans les plats
a gratin, laissez-les décongeler.

- Si la céramique est endommagée, p. ex. si elle préé
sente des fissures ou des éclats, l'article ne doit plus
étre utilisé, car il risquerait de se briser complete-
ment.

Servir des plats:

- Posez toujours les plats a gratin chauds sur une
surface appropriée résistante a la chaleur.

- N'exposez pas les plats a gratin a des chocs de
température. Ne posez jamais les plats chauds sur
une surface froide, humide ou délicate (par ex. un
comptoir en pierre). Si nécessaire, placez une planche
en bois ou autre sous le plat.

- Evitez tout choc dur contre les plats  gratin.

- Ne déplacez pas les plats a gratin sur une plaque
en vitrocéramique. Cela pourrait laisser des traces
indésirables!

- Méme avec leur couvercle, les plats a gratin ne sont
pas adaptés au transport des aliments.



Conserver des aliments:

- Les couvercles en silicone ferment les plats a gratin
de maniére hermétique. Toutefois, mettez toujours
les plats a gratin a I'horizontale afin que les liquides

ne fuient pas.
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D> Pour créer une dépression dans les plats a gratin,
placez bien le couvercle, puis tirez sur la languette
tout en appuyant au centre du couvercle afin de
laisser I'air s'échapper. Appuyez ensuite ferme-
ment sur les bords du couvercle.

- Les plats a gratin peuvent étre utilisés au congéla-
teur. Toutefois, ne congelez pas de liquides dans les
plats a gratin. En se dilatant, ils pourraient casser les
plats a gratin.

Nettoyage

- Avant la premiére utilisation et aprés toute utilisation
suivante, nettoyez les plats a gratin a l'eau trés
chaude additionnée d'un peu de produit vaisselle.
N'utilisez jamais de détergents agressifs, de brosses
dures ou d'éponges a récurer. Ensuite, essuyez
soigneusement les plats a gratin.

- Cet article peut aussi &tre lavé au lave-vaisselle.
Toutefois, ne placez pas les couvercles directement
au-dessus des résistances.

e
Vazeni zakaznici,
ve Vasich novych keramickych formach z kameniny
muzZete pipravovat a servirovat sladké a slané
pokrmy, jako jsou napf. zapékané a gratinované po-
krmy.
Pomoci pfiloZenych silikonovych vik Ize
pokrmy vzduchotésné uzavrit a uchovdvat v lednici
nebo mraznicce.

Aby Vém tento vyrobek dlouho slouZil k Vasi spokoje-
nosti, prectéte si a bezpodmine¢né dodrZujte nasle-
dujici pokyny k jeho pouzivani, CiSténi a oSetfovani.

Vas tym Tchibo

Ugel pouziti

Tyto zapékaci formy jsou vhodné s viky k pouZivani v

pecici troubé do max. +220 °C a mraznicce do -20 °C.

Jsou vhodné také k pouzivani v mikrovinné troubg.

Zapékaci formy nejsou vhodné k pouzivani na sporaku

nebo k premistovani pokrma.

NepouZivejte jej k jinym neZ uréenym tGceldm!

PFiprava pokrmi:

- Pokrmy pfipravujte v peCici nebo mikrovinné troubé
bez vik, aby mohla unikat vznikajici para.

- Zapékaci formy nepouZivejte na sporaku, na otevre-
ném ohni, na dné pecici trouby nebo jinych zdrojich
tepla.

+ Pokud budete v zapékacich formach pfipravovat
pokrmy, dotykejte se jich pouze chfiapkami apod.
Hrozi nebezpeCi popélent!

- Zmrazené potraviny ddvejte do zapékacich forem
aZ po jejich GpIném rozmrazeni.

- Pokud by keramika vykazovala néjaka poSkozenf jako
praskliny nebo otlucend mista, nesmi se vyrobek
déle pouzivat, protoZe by mohlo dojit k jeho komplet-
nimu prasknuti.

Servirovani pokrmi:

- Horké zapékaci formy stavte vzdy na vhodny
zaruvzdorny podklad.

- Zapékaci formy nevystavujte extrémnim teplotdm.
Horké zapékaci formy napf. nikdy nestavte na
studeny, vihky nebo citlivy podklad (napf. kamennou
pracovni desku). V pFipadé potfeby poloZte pod
formy dfevéné prkénko nebo podobny predmét.

+ Zabranite tvrdym ndrazim zapékacich forem.

- Neposouvejte zapékaci formy sem a tam po sklokera-
mické varné desce. Tim mohou vzniknout nepékné
stopy!

- Zapékaci formy nejsou ani s vikem vhodné k premis-
tovani pokrm.

Uchovévani pokrmii:

- Silikonova vika uzaviraji zapékaci formy vzduchotés-
né. Zapékaci formy ale stavte vzdy do vodorovné
polohy, aby nemohlo dojit k vyteceni tekutin.
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D> K vytvoreni podtlaku v zapékaci formé na ni pevné
nasad'te viko, zatdhnéte za vystupek a zarovef
stlaCujte stied vika tak, aby mohl unikat vzduch.
Poté opét pevné stlacte okraje vika.

- Zapékaci formy jsou vhodné k pouZivani v mraznicce.
V zapékacich formach ale nezmrazujte Zadné tekutiny.
Jejich rozpinanim by mohlo dojit k prasknuti zapéka-
cich forem.

Cisteni

+ Pfed prvnim pouZitim a po kazdém dalSim pouZiti
umyjte zapékaci formy horkou vodou s trochou jem-
ného prostiedku na myti nadobi. K ¢iSténi nepouzi-
vejte ostré Cistici prostredky ani tvrdé kartéce nebo

abrazivni houbicky.
Nasledné zapékaci formy dobre utfete.

- Vyrobek je vhodny také do mycky. Vika ale neumis-
tujte pfimo nad topna télesa mycky.

Drodzy Klienci!

W Paristwa nowych ceramicznych formach do
zapiekania z kamionki mozna przygotowaé

i serwowac stodkie lub pikantne potrawy, takie jak
zapiekanki, gratin itp.

Dzieki dotaczonym silikonowym pokrywkom zywno$¢
mozna szczelnie zamkna¢ i przechowywac w lodéwce
lub zamrozi¢ w zamrazarce.

Aby mdc cieszy¢ sie tym produktem przez dtugi czas,
nalezy przeczytac instrukcje dotyczace uzywania,
czyszczenia i pielegnaciji oraz postepowac zgodnie

Z nimi.

Zespot Tchibo

Przeznaczenie

Formy do zapiekania wraz z pokrywkami nadaja sie do
uzycia w piekarniku do temperatury maks. +220°C oraz
w zamrazalniku do -20°C. Produktu mozna réwniez
uzywac w kuchence mikrofalowej.

Formy do zapiekania nie nadaja sie do uzytku na
kuchence ani do transportu zywnosci. Nie nalezy
uzywac produktu niezgodnie z przeznaczeniem!

Przyrzadzanie potraw:

- Przyrzadzac potrawy w piekarniku [ub kuchence
mikrofalowej bez pokrywki, aby para wodna mogta
sie ulatniac.

- Nie wolno uzywa¢ form na ptytach kuchennych,
na dnie piekarnika, nie wystawia¢ ich na dziatanie
otwartego ognia ani innych Zrédet ciepta.

- Jesli w formach do zapiekania przyrzadzana jest
zywno$¢, nalezy je chwytac tylko przez rekawice
kuchenne itp. Istnieje niebezpieczenstwo oparzenia!

*Mrozonki wktada¢ do form dopiero po ich catkowitym
rozmrozeniu.

- Jezeli ceramika wykazuje uszkodzenia, takie jak
pekniecia lub nadttuczone miejsca, nie wolno konty-
nuowac¢ uzywania produktu, poniewaz w przeciwnym
razie mogtby on ulec catkowitemu sttuczeniu.

Serwowanie potraw:

- Gorace formy do zapiekania nalezy zawsze stawia¢
na odpowiednim, odpornym na wysokie temperatury
podtozu.

- Nie wystawia¢ form na dziatanie skrajnych temperatur.
Nie stawia¢ goracych form na zimnym, wilgotnym lub
wrazliwym podtozu (np. na kamiennym blacie kuchen-
nym). W razie potrzeby podtozy¢ drewniana deseczke
itp.

- Nalezy unika¢ uderzania formami do zapiekania o
twarda powierzchnie.

- Nie przesuwac form po ceramicznej ptycie grzejnej.
Moze to prowadzi¢ do powstania niepozadanych
$laddw!

+ Formy do zapiekania nie nadaja sie do transportu
zywnosci, nawet z zatozonymi pokrywkami.

Przechowywanie potraw:

- Silikonowe pokrywki szczelnie zamykaja formy do
zapiekania. Nalezy jednak zawsze stawiac je poziomo,
aby nie wylewaty sie zadne ptyny.
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D> Aby wytworzy¢ podcisnienie w formach do zapie-
kania, nalezy starannie zatozy¢ pokrywke, a nastep-
nie pociggnac jezyczek, naciskajac jednoczesnie
na $rodek pokrywki, aby powietrze mogto sie
wydostac. Nastepnie mocno docisnac krawedzie
pokrywki.

« Formy do zapiekania nadaja sie do uzytku w zamra-
zarce. Nie wolno jednak zamrazac w nich cieczy.

W wyniku rozszerzania sie cieczy moze doj$¢ do

pekniecia form.

Czyszczenie

+Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym nalezy
umy¢ formy goragca woda z dodatkiem fagodnego ptynu
do mycia naczyn. Nie stosowac ostrych $rodkéw czysz-
czacych, twardych szczotek ani ggbek do szorowania.
Nastepnie doktadnie osuszy¢ formy.

- Produkt nadaje sie réwniez do mycia w zmywarce do
naczyn. Jednak nie nalezy uktadac pokrywek bezpo-
$rednio nad elementami grzejnymi.

)
VaZeni zdkaznici,
vo vasich novych keramickych zapekacich formach
z kameniny mdZete pripravovat a poddvat sladké
aj slané pokrmy, ako st nakypy, zapekané jedIa atd.
Vdaka priloZenym silikénovym vekdm moZete pokrmy
vzduchotesne skladovat v chladnicke alebo ich za-
mrazit v mraznicke.

Ak sa chcete tesit z tohto vyrobku ¢o najdihsie,
precitajte si nasledujdce pokyny na pouZivanie,
Cistenie a oSetrovanie a reSpektujte ich.

Vas tim Tchibo

Uéel pouzitia
Zapekacie formy s vekom st vhodné na pouZitie v rire

do +220 °C a v mraznicke do -20 °C. Vyrobok mozete
pouZivat aj v mikrovinnej rire.

Zapekacie formy nie st vhodné na pouZitie na varnej
doske spordka ani na prepravu potravin. Nepouzivajte
vyrobok v rozpore so stanovenym Gcelom!

Priprava pokrmov:

- Jedlo pripravujte v rire alebo mikrovinnej rire bez
veka, aby mohla uniknit para.

- Zapekacie formy nepouzivajte na varnej doske sporaka,
na otvorenom ohni, na dne riry alebo na inom zdroji
tepla.

- Pri priprave pokrmov v zapekacich formach s formaa
mi manipulujte len v kuchynskych rukaviciach alebo
pod. Hrozi nebezpecenstvo popélenia!

- Zmrazené pokrmy vkladajte do zapekacich foriem
aZ po ich dplnom rozmrazent.

- Ked'keramika vykazuje poSkodenia ako trhliny alebo
poudierané miesta, vyrobok uz dalej nepouzivaijte,
mohol by sa dplne rozbit.

Servirovanie pokrmov:

- Horlce zapekacie formy poloZte vZdy na vhodnd
teplovzdornd podlozku.

- Zapekacie formy nevystavujte extrémnym teplotnym
zmenam. Nikdy neumiestriujte hordce formy napr. na
studené, mokré alebo citlivé povrchy (napr. kamennd
pracovna doska).

- Prip. pod ne podlozte dreventi podlozku a pod.

- Zapekacie formy chrafite pred tvrdymi ndrazmi.

- Zapekacie formy nepostvajte na sklokeramickom
spordku sem a tam. Mohlo by ddjst k vzniku neZelanych
stop!

- Zapekacie formy nie su ani s vekom vhodné
na prepravu pokrmov.

Skladovanie pokrmov:

- Silikdnové veka vzduchotesne uzatvdrajl zapekacie
formy. Zapekacie formy vSak vzdy umiestnite vodo-

rovne, aby sa nevyliali tekutiny.
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D> Aby ste v zapekacich formach vytvorili podtlak,
pevne nasadte veko, tahajte za usko a sdcasne



stlaCajte stred veka, aby ste vytlaili vzduch.
Ndsledne znovu pevne pritlacte okraje veka.

- Zapekacie formy sa hodia na pouZitie v mraznicke.
Vo formach ale nezamrazujte tekutiny. Ich roztaznos-
tou by sa mohli zapekacie formy rozbit.

Cistenie

+Pred prvym a po kazdom dalSom pouZiti umyte zape-
kacie formy horticou vodou a jemnym prostriedkom
na umyvanie riadu. Nepouzivajte agresivne Cistiace
prostriedky ani Ziadne tvrdé kefy alebo drsné Spongie.
Ndsledne zapekacie formy dokladne osuste.

- Vyrobok mozZno umyvat v umyvacke riadu. Vekd vSak
neukladajte priamo nad vyhrievacie tyce.
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Kedves Vasarlonk!

Uj k& keramia siitdformaiban készithet és télalhat
édes vagy fiiszeres ételeket, pl. felfdjtakat, rakott
ételeket, stb. A mellékelt szilikon feddkkel az élelmi-
szereket [égmentesen lezarva tarolhatja a hiitGszek-
rényben, vagy lefagyaszthatja a fagyasztéban.

Olvassa el és feltétleniil kovesse a kovetkezd haszna-

ideig romét lelje a termék haszndlataban.

A Tchibo csapata

Rendeltetés

A siitéformak a feddkkel siitében +220 °C-ig,
a fagyasztdban -20 °C-ig hasznalhatok.
A termék mikrohullamd siit6ben is hasznalhatd.

A siitéformak nem alkalmasak f6z6lapon torténd

hasznalatra vagy élelmiszerek szallitasara. Csak

rendeltetésének megfeleléen hasznalja a terméket!

Etelek készitése:

- Siit6ben vagy mikrohulldmu siitében fedd nélkiil
készitse el az ételt, hogy a keletkezG g6z tévozhasson.

+ A siit6format ne helyezze f6z6lapra, nyilt langra, a
siitd aljara vagy mds hdforrasokra.

- Csak siit6keszty(ivel vagy hasonlé eszkozzel fogja
meg a siit6format, amikor élelmiszert készit benne.

- Mélyh(itott élelmiszert csak mér teljesen kiolvadt
allapotban tegyen a siitéformaba.

-Ha a kerdmian sériilést Iat, pl. repedést vagy levert
részeket, ne hasznélja tovabb a terméket, mert telje-
sen eltérhet.

Etelek talaldsa:

+ A forrd siit6format mindig megfeleld, héall6 alatétre
helyezze.

-Ne tegye ki a siitéformat szélsdséges homérsékletek-
nek. A forrd siitéformat soha ne helyezze hideg,
nedves vaqy érzékeny feliiletre (pl. k6 munkafeliiletre).
Adott esetben helyezzen ald eqgy fa vagddeszkat vagy
hasonlét.

+Ne {isson erdsen a siit6formara.

- Keramia f6z6lapon ne tologassa a siit6format ide-
oda. Nemkivanatos nyomok képzédhetnek rajtal

- A siit6formdk fedGvel sem alkalmasak ételek szallitd-
sara.

Etelek tarolasa:

+ A szilikon fed6k Iégmentesen lezarjdk a siitéformat.
A siitéformdkat azonban mindig vizszintesen helyezze

el, hogy ne folyjon ki folyadék.

Y S

D> Ha vakuumot szeretne Iétrehozni az edényben,
helyezze rd er6sen a fed6t, majd hizza meg a fiilet,
mikdzben egyidejlileg nyomja meq a fedd kdzepét,
hogy a levegd tavozhasson. Véqiil erésen nyomja
vissza a fedG széleit.

- A siit6formdk a fagyasztdban is hasznélhatéak.
Folyadékot azonban ne fagyasszon a siit6formakban.
A taqulds miatt eltorhet a siit6forma.

Tisztitas

+ Az els8 haszndlat el6tt és minden tovabbi haszndlat
utdn tisztitsa meg a siitéforméat forré vizzel és enyhe
mosogatdszerrel. A tisztitashoz ne hasznaljon maré
hatdsa tisztitszert, kemény kefét vagy suroldsziva-
csot. A tisztitast kbvetden alaposan torélje szérazra
a siit6format.

- A termék mosogatdgépben is tisztithatd. Azonban
a fedeleket ne helyezze kézvetlenill a fiitGszalak folé.



Déclaration de conformité | Prohlaseni o shodé | Deklaracja zgodnosci
Vyhlasenie o zhode | MegfelelGségi nyilatkozat

EG-Konformitatserklarung
EU-Declaration of Conformity

Hiermit erklaren wir, dass das nachfolgend bezeichnete Produkt den einschlagigen

EG-Richtlinien entspricht und die Serie entsprechend gefertigt wird.
We herewith confirm that the product as detailed below complies with the governing EU-directives and bulk
production will be manufactured accordingly.

TCHIBO-Artikelbezeichnung: Keramik Auflaufform, 2er Set
TCHIBO article description Ceramic casserole, set of 2
TCHIBO-ArtikelInummer: 677669

TCHIBO article number

Der Artikel entspricht folgenden erforderlichen EG-Richtlinien und nationalen Rechtsakten:
The article complies with the EU-directives and national legal acts as mentioned below:

Verordnung iiber Materialien und Gegenstéande, Richtlinie iiber Keramikgegenstéande, die dazu
die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in bestimmt sind mit Lebensmittel in Beriihrung
Beriihrung zu kommen zu kommen.

Regulation on materials and articles intended to Directive on ceramic articles intended to come into
come into contact with food to contact with food.

1935/2004/EC 84/500/EEC

E Bedarfsgegenstiandeverordnung (BedGgstV)

German Commodity Ordinance (BedGgstV)

Diese Konformitatserkldrung wurde, nach Priifung des Artikels durch eine akkreditierte Stelle,
ausgestellt / This declaration of conformity was issued after testing the product at an accredited institute.

IAusstellungsdatum: Inverkehrbringer:

Date of issue: Distributing company:

11.12.2023 Tchibo GmbH, Uberseering 18, D-22297 Hamburg
Stellung im Betrieb Team Lead Quality Hardgoods

Position

Name in Druckbuchstaben Siegfried Brunnbauer

Name in capital letters

Unterschrift / Stempel T
Signature / stamp o WoT
/T smblly, <~
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" Obers 18
99297 Hamburg

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de « www.tchibo.ch « www.tchibo.cz - www.tchibo.pl « www.tchibo.sk = www.tchibo.hu



